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PAULIG INSTITUUTTIPAULIG INSTITUUTTIPAULIG INSTITUUTTI
vie matkalle kahvin maailmaan

Paulig Instituutti tarjoaa laadukasta kahvi- ja maustekoulutusta Pauligin ja

Santa Marian asiakkaille. Kurssit järjestetään Helsingin Vuosaaressa. Tutustu

kurssitarjontaan, valitse mieleisesi ja ilmoittaudu internetissä osoitteessa

www.pauliginstituutti.fi. Tervetuloa innostavaan oppiin mukavassa seurassa!

KAHVIKURSSIT

Baristan perusteet  (1 pv)

Peruskurssilla kuljemme kahvin matkan pavusta kup-
piin, perehdymme kahvinvalmistusvälineisiin, opette-
lemme oikeaoppiset valmistustavat ja harjoittelemme
aistinvaraista arviointia. Käytännön harjoituksilla
opimme onnistuneiden espressopohjaisten juomien
valmistuksen.

Baristan asiakaspalvelu ja myynti  (1 pv)

Baristan työ on muutakin kuin juomien tehokasta val-
mistamista. Tarkastelemme työtä niin baristan, kahvilan
kuin asiakkaankin näkökulmasta. Opettelemme myyn-
titekniikoita, leivonnaisten ja kahvin yhdistämistä sekä
tehokasta vitriinimyyntiä.

Baristan taito  (1/2 pv)

Uudella kurssilla keskitymme espressopohjaisiin kahvi-
juomiin. Pääpaino on oikeaoppisissa valmistusmene-
telmissä, lopputuloksen tasalaatuisuudessa ja latte art
-tekniikassa.

Verkkobarista

Perusteiksi tai kertaukseksi sopivalla kurssilla voit
paneutua kahvimaailmaan ja hyvän kahvin valmistami-
seen itsenäisesti teorian kautta. Verkkokurssin suoritta-
minen kestää 30–40 minuuttia.

Yhteystiedot

Kouluttajien ja myyntineuvottelijoiden tiedot
sekä ajo-ohjeet Paulig Instituuttiin löydät sivulta
www.pauliginstituutti.fi > yhteystiedot.

Paulig Instituutissa sinua palvelevat Harri Hytönen

(maustekoulutukset) sekä Emmi Hämäläinen ja 
Kimmo Nieminen (kahvikoulutukset).



OY GUSTAV PAULIG AB

Gustav Pauligin katu 5, PL 15

00991 Helsinki

Puh. 09-31 981

Faksi 09-3211 746

www.paulig.fi
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